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Welcome to Brisas de Mar!

Bienvenue a Brisas de Mar!

@BRISASDEMARCAMBRILS




TAMAC

TAPAS




Kaptodenb bpaeac 4,90 €
Spicy patatoes with sauce “000
Pommes de terre "barvas” sauce épicée

Kaptodenb bpasac c coycom " Hukonp"
( Ann-Onn, Pomecko, bpaea 4,90 €

Spicy patatoes with sauce, Nikol style POO &
Pommes de terre "barvas” sauce épicée @©9000



Mugnn B MOpCKOM cTune
Mussels marinera (sauce) 8,50€ @
Moules mariniére '

Muawuwn Ha rpune
Grilled mussels
e oy s
=  Moules grilées
——

7,50€

——
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Kanbmap no TAHganyckn 8,90€
Squid"andaluza" style (fried rings)
Calmars a I'andalouse (friture) (D @

OcbmuHoOXKN C nykom ¢o pputiope 8,90€
cuttlefish sprigs with onion chips (2
Petits calmars a I'andalouse avec chips d'oignon



AHuoycbl BO dputiope
. Fried little fish
- Petits poissons friture

CenwnAa Ha rpune
Grilles cuttlefish
Seiche grillée

CapaowHa Ha rpune  6,90€
Grilled sardines (a4
Sardines grillées
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KapeHbie KpeBeTkK ¢ yecHokom 13,50
Prawns with garlic

Crevettes a l'ail @

KpeseTkun Ha rpune  11,90€
Grilled prawns




Hagaxac ( MOpCKMe HOXW) Ha rpune
Grilled esis - 8,90€
Coquilles grillées

X ﬁ__}a
3aneyeHHble YNUTKN Ha NpoTBHe ©O@ & 0T
Snails in pottery pan 8,90¢€
Escargots “llauna” grillées sal, herbes et poivre



SAKYCKW

STARTERS

ENTREES




Kpoketbl n3 ®ya -rpa 9,90€
Foie croquettes e
rogquettes au foie = ™

KpokeTbl KypuHHble  8,50€

Chicken croguette ? (o Yoo X 7)
op = ¥ =

roquettes de poul




Iberian Cebo Ham with bread and tomato
Jambon Ibéric pain au tomate

Kaptodenb ¢ppu ¢ )KapeHHbIM AlLOM U xamoHom Nbepuko  7,50€
pan-fried egg with a liquid yolk with fries and iberic "cebo" ham
Des oeufs écrasés, frites et jambon ibéric @




Kanbmap obxapeHHbl il
SQUID GRILLED
CALMAR GRILLE 14,906 =

KpepeTkun KpacHble  18,90€
RED SHRIMP @
CREVETTES ROUGES GRILLES ‘e

R TAC 0%



Canat C KO3bWM CbipOM W anenbCUHOBLIM coycom 8,50€
Goat Cheese Salad with Orange Vinaigrette ©O
Salade au fromage de vhévre avec sauce a l'orange

JlnctbA canata ¢ Tpeckon n coycom Pomecko. 8,50€
"XATONADA" endive salad prepared with anchovy,
tuna and salted cod with typical Catalan sauce.
Morue émiettée au ‘romesco’sauce. 0@@@@@9




Kapnayyo n3 Tpecku c yepHboimu onvekamu 11,906 0
e (0D CARPACCIO WITH FINELY CHOPPED BLACK OLIVES
B CARPACCIO DE MORUE AVEC OLIVES NOIRS MIETTES

Ocemunor | mynanbua] Ha rpune
GRILLED OCTOPUS 16,908
POULPE GRILLE




Kapnayuo n3 roeaguHsl 16,908
MATURED T-BONE STEAK CARPACCIO (3 X0
CARPACCIO DE GRAN COTE DE BOEUF MORIE

MepanbioHbl M3 nawTeTa dya-rpa c gxemom u3 tomatoe. 13,906
FOIE MEDALLIONS WITH SALTED PERNOT AND TOMATO JAM
FOIE AVEC PERNOD A LA SAL ET CONFITURE DE TOMATE (4] (55




o : Canat "Ue3apb" 8,50€

7 &F

"&“"“:\\ . 7 CAESAR SALAD O 2000
2o v SALADE CESAR 4

TapTap n3 nococa c aokago 14,90€
SALMON TARTARE LAYED ON AVOCADD )
ARTARE DE SAUMON SOR LIT D'AVOCAT Q Q®

-&Lij



Cyn n3 mopenpopaykrtoe 10,90 €

Fish soup @ ™ 7 O
Soupe de poisson el

ey
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[MacTa (AOMaWwHAA nanwa) ¢ kpesetkamn n yecHokom 11,90 €
Tagliatelle with Garlic Prawns (Fresh Pasta)

Tgaliatelle avec crevettes a I'ail
e ST T —

¥



TOCTbl C TEPTbIM
NOMUOOPOM

TOAST WITH COCA BREAD
AND TOMATO

TOAST PAIN GRILLEE




11,90€
Toast with roasted vegetables and anchovies (a X Yoo Yok
Toast au tomate avec poivrons grillées et des anchois o®eo0

TocT XKL c TepTbiM nOMUAOPOM, NUCTbAMMK canata, 9,90€
Tpeckon u coyom Pomecko

. 0ecce
Toast with Xatonada and romesco sauce LY. o)

Toast with marinated Salmon 00 Q
Toast au tomate avec saumon mariné aux herbes eg@ -




Toct XL c TepTboim nomupgopom u xamoHom Mbepuko 11,90€
TOAST WITH IBERIAN CEBO HAM
TOAST AU TOMATE AVEC JAMBON IBERIC

Toct XL c TepToim nomupgopom u xamoHom Mbepuko [accoptu) 10,908
TOAST WITH IBERIAN ASSORMENT 0202000
TOAST AU TOMATE AVEC JAMBON IBERIC, SAUCISSE IBERIC, SAUCISSE ROUGE IBERIC
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TocT XL Cc TepTbiM nOMUAOPOM, TENATUHOW, 3aNEUYEHHbIM
A = |
- nepuem v JOMAWHUM ANLOM 11,90€ =

TOAST WITH BEEF WITH PADRON PEPPERS (HOT) AND POULTRY EGG Oec @0 =
TOAST AU TOMATE AVEC FILET DE BOEUF, PETITS POIVRONS ET OEUFS DE VOLAILLE

8 Toctep XXL4 copa 11,808
** TOAST 4 CHEESES 00
TOAST AUX 4 FROMAGES




PblIbA U MOPENMPOLYKTDI

FISH AND SEAFOOD

POISSONS
ET FRUITS DES MERS




Nlococb 3anevyeHHbln ¢ BaznAMKoM (MNK Ha rpune ), C TapHUPOM
Salmon with basil perfumes (or grilled) 12,50€

Sau perfume de basilic ou grillée @@ ie

o gl

E
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_1 Tpecka Ha rpune rapuupom  16,90€

% Cod in pottery pan @
~Morue a "llauna” grillée




————

MopenpoaykTbl , TYlWleHHble B coyce Pomecko 17,90€

( MOPCKOW YepT, Kanbmapsbl, KpeBeTKN, MUgnn)
Romescada of Cambrils (Monkfish,Shrimps, o i ot o) @ ﬂ
Clams,Mussels) Q0O O &
Lotte et fruits des mers a la sauce “romesco” -

Mopenpoﬂymm BO d)pmnc-pe [Hanhmap MOPCKOW YepT, (%)
_ ManeHbKWe Kanbmapbl, aH40YyCbl, KpeseTkn) 18,90€ n 4O
Fried- Squid, Monkfish, Sprigs, Little Fish, Prawns @ -

Friture de calmars, lotte, petites crevettes, petits poisson et petits calmars



Oopapa, 3aneyeHHan B fyxoBke c rapHupom 14,906
BAKED GILT-HEAD BREAM
DAURADE ROYAL AU FORN @ @

s B A

Fracann T BATY

Kambana 3aneyeHHan B JyxoBkKe
BAKED TURBOT
_JURBOT AU FOUR




Nobctep ¢ 3anpaskon n3 ¢yuayka 25,906
LOBSTER WITH HAZELNUT VINAIGRETTE
HOMARD GRILLE

Sy r{!:_.' o
HnamKka ¢ EIJMHE' MOPCKOTo 4epTa n KpE‘BE‘TOK CdpOMaTOM banb3aMmmnKa
MONKFISH AND PRAWN SKEWERS WITH BASIL PERFUMES 19,90€

BROCHETTE DE LOTTE ET CREVETTES AU BASILIC MO




AccopTu u3 poibbl U MOPENPOAYKTOB Ha rpune ( cenna, Kanbmap,
KpeeeTKW, capivHa, muaun) 17,50€
Combined Fish and Seafood-Cuttlefish, Squid, Shrimps, Sardines, Mussel

Plat combiné , seiche, calmar, crevettes, moules et sardines

MopenpoaykTbl Ha rpune ( OMap, MOPCKOW pak,KpPeBeTKW, KOPONEeBCKUEe KPeBeTKN)
Grilled Seafood -Lobster, Crayfish, Prawns 36€
Fruits des mers, Homard, crevettes, grosses crevettes et langoustines s

o
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MACO HA TPUJIE

GRILLED MEATS

VIANDES GRILLEES




Konbacka mAacHan, xapeHHan 9,80€
GRILLED PEASANT SMOKE-CURED PORK SAUSAGE SEASONED WITH GARLIC
SAUCISSE DE PORC GRILLE

Oune CBUHKUHBI C dpya-rpa
SIRLOIN STEAK WITH FOIE
FILET AU FOIE




BapaHbwn pebpbilWKW Ha TpUnNe C rapHUPOM 16,90€
LAMB CHOPS
COTES DE MOUTON

CTEeWNK rOBAXWNN HA KOCTW , NPUTOTOBNEHHBLIN Ha rpune
MATURED BEEF T-BONE STEAK
GRAND COTE DE BOEUF MORIE !




AHTpekoT M3 TenAatuHbl 290 GR Ha rpune ¢ rapHupom  15,90€
Beefsteak 290 GR
Entrecéte de boeuf (290gr)

Oune N3 CBMHUHBI, MAPUHOBaHHOE B COOCTBEHHOM COKY rapHupom 12,50€
pork tenderloin marinated in its juice
Filet de porc mariné




ram6yprep BLACK ANGUS 200 GR 12,508 0eoc¢
BLACK ANGUS BURGER 200GR 0006
BURGER DE BLACK ANGUS (HAUTE QUALITE DE BOEUF DU NORD DE L'ECOSSE)

KypuHHOe Befpo Ha rpune c rapHUpom
GRILLED CHICKEN THIGH
PILON DE POULET GRILLEE




PUC, MADJIbA

PAELLA RICE

RIZ PAELLA




Masnpa MuUKC (MOpenpoayKThel, Kypuya)
Mixed paella Oc¢
Pella fruits de mer et légumes @@

Paella a la Marinera

==raella mariniere aux fruits de mer

—




Ounpeya ( nanwa) c manwckamm 11,50€ 00O
Fideua (nuddles) with Clams @@ 00';_;
‘Fideua (nouilles mariniére avec des palourdes) ™ = =~ — =

Pnc C OMapom
Rice "caldoso" (with more or less abundant broth) with lobster
Riz dans son jus de cuisson au homard 02000

0606




,50€

14
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Puc c mopenpoayKTamiu (OYMIEHHBIMU

o
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Paella avec morue

Rice with an intermediate cooking point
Riz avec son son jus de cuisson plus épais
Puc c Tpeckon
Rice with cod




HepHblh puc C MOpenpoaykTamu
Black rice
Paella noir (mariniére au tinte de calmar)

Puc c oowamn 12,90€
Rice with vegetables
aella aux légumes




DOupgeya yepHan ¢ mopenpogyktamu 12,508
DYED FIDEUA

FIDEUA NOIRE (NOUILLES AU ESTIL PECHEUR) @@ @)

Puc yepHbln ¢ MOpenpoayKTamm 0
CREAMY DYED RICE 14,90€ @ .
PAELLA NOIRE CREMEUSSE w000«




[MasnbA ¢ OCBMUHOTOM O v I ol
BB RICE WITH OCTOPUS 13,90 @& @ )
"= PAELLA AUX PETITS POULPES ~— =
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OECEPTDI

DESSERTS




Cemnopeno (MOpoKeHoe) C TepTbiM MUHAANEM U WOKONMAJ0M S,SE ‘
Almond semifreddo with chocolate 00Ce
Demi froid de Mandorla (variation de chantilly et nougats) au chocolati

Kpema KatanaHa 4,90¢€ :

00
Catalan cream - Creme Brulee :
Creme brulée catalane ( Créme anglaise brulée)



KnybHuka co cnuekamm  5,90€
Strawberries with Cream @ o
Fraises au chantilly :

KynaH wokonagHbln

Chocolate coulant 00O
Sa=—Coulant de chocolat

e asl b,



Mpodutponn co cnMBKkammn U wWwokonagom  5,50€
Cream whipped cream with chocolate
Lionesses, chantilly et chocolat -.:__Q@Q

TBOpOXHbIW GnaH ¢ arogamn  5,50€
Cheese flan (Créme caramel ) and berries i
Flan de fromage aux fruits du bois O@QJ

e e —




MopoxeHHoe TypoH c kpemom KatanaHa 4,90€
Nougat ice cream with Catalan cream (Creme brulee)
Glace de nougat avec creme catalane OO

l'l"‘

TnmoHHbIN copbeTr  4,90€
Lemon Sorbet 000
Sorbet de citron ok



TBDpO}HHmH UN3KEWK C Hro,ﬂﬁiﬂ 5,50€
Cheesecake with berries 2000
Gateau de fromage aux fruits du bois e

Kapnayyo 13 aHaHaca ¢ MAaHOAapPWUHOBLIM MOPOXeHbIM  5,50€ !

Pineapple Carpaccio with Tangerine Ice Cream 2000
- _Carpaccio d'ananas avec glace de mandarine p—
——



